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  مقاله اصيل پژوهشي

  آن هاي يپسروتتعيين شيوع آلودگي به سالمونلا و 
   هاي صنعتي شهرستان بيرجند در لاشه طيور كشتارگاه 

  1391در سال 
  

  2زاده هاجر قلي، 2سكينه دادپور، 2پور افسانه تهراني ،1مجيد زارع بيدكي
  

  چكيده
هاي مختلف باكتري  سروتيپتوسط  ،بيمارياين  .در جهان استهاي گوارشي  بيماريترين  از شايع ،سالمونلوز :و هدف زمينه

با توجه به اينكه . به اين ميكروارگانيسم وجود دارد هاهاي آن آلودگي طيور و فرآورده درباره هايي شود كه نگراني سالمونلا ايجاد مي
 ،ني و ميزان آلودگي به باكتري در اين فرآوردهعنوان يك منبع مهم آلودگي به اين بيماري مطرح شده است، تعيين فراوا طيور به  لاشه

اين . شود كنندگان محسوب مي ها و تعيين مخاطرات بهداشتي احتمالي براي مصرف معياري براي ارزيابي وضعيت بهداشتي كشتارگاه
  .انجام شد 1391 در سالدر كشتارگاه صنعتي شهرستان بيرجند ، هاي مرغ به منظور تعيين شيوع آلودگي سالمونلايي لاشه ،تحقيق
گيري  صورت تصادفي بلافاصله پس از ذبح در كشتارگاه نمونه به ،طيورقطعه  550از  مقطعي، - در اين مطالعه توصيفي :تحقيقروش 

هاي بيوشيميايي،  وسيله آزمايش به ،هاي مشكوك شده پس از مراحل تخليص و جداسازي كشتهاي جدا ييد سالمونلاأت. به عمل آمد
  .صورت گرفت سروتايپينگسرولوژيكي و 

 7شده در بويلر، تعداد  شده قبل از قراردادن طيور ذبح گرفته  نمونه 250هاي باكتريولوژي، از مجموع  بر اساس نتايج آزمايش :ها يافته
سالمونلا سرووار  مربوط به ها، بيانگر آن است كه تمام جدايه سروتايپينگنتايج . از نظر آلودگي به سالمونلا مثبت بودند ،%)8/2(نمونه 

از نظر آلودگي به %) 3/0(نمونه   يكشده بعد از قراردادن لاشه كشتار در بويلر، فقط  گرفته  نمونه 300از مجموع . باشند مي اينفنتيس
  .بود سالمونلا اينفنتيسق به سرووار سالمونلا مثبت و متعلّ

هاي  سروتيپعدم تنوع در . هاي خراسان جنوبي است يور مرغداريدر ط داراي فراواني اندكي ،هاي سالمونلايي آلودگي :گيري نتيجه
هاي  تفاوت در فراواني جدايه. هاست كنترل بهداشتي مطلوب و سطح پايين انتقال ميكروبي در اين مرغداري بيانگرجداشده، 

استفاده از بويلر در كاهش انتقال  رآيندر فثّؤنقش مدهنده  نشانتواند  ميهاي كشتار در بويلر،  سالمونلايي قبل و بعد از قراردادن لاشه
  .باشدهاي سالمونلايي  آلودگي
  .بيرجند، شيوعسالمونلا، طيور،  :هاي كليدي واژه

  .197-191): 2( 20 ؛1392. مجله علمي دانشگاه علوم پزشكي بيرجند

   22/05/1392 :پذيرش                 06/12/1391: دريافت
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  مقدمه
 ،سلامت بهداشت در جامعهترين معضلات  يكي از مهم

كه ساليانه  )1( باشند هاي منتقله از غذا مي بيماري
هاي زيادي را در ابعاد مختلف بهداشتي و اقتصادي به  خسارت

ترين اين  يكي از شايع ).2( كنند جوامع انساني وارد مي
مختلف هاي   سروتيپها، سالمونلوزيس است كه توسط  بيماري

هايي حاكي از وجود  شود و نگراني باكتري سالمونلا ايجاد مي
هاي آن به اين ميكروارگانيسم وجود  آلودگي طيور و فرآورده

خانواده انتروباكترياسه  ءجزباكتري سالمونلا كه ). 3( دارد
داراي دو گونه مهم  ،بندي بر طبق آخرين طبقه ،باشد مي

 ،انتريكاگونه سالمونلا انتريكا و سالمونلا بونگري است كه 
آريزونا،  آريزونا، انتريكا، دي :شامل 1گونهزيرراي شش خود دا

 ،عفونت در انسان). 4، 3( باشد سالامي، هونتا و اينديكا مي
سبزيجات،  :متعاقب مصرف غذاهاي آلوده از جمله

ويژه  هاي لبني، محصولات دريايي، مواد گوشتي به فرآورده
 دشو هاي جانبي ايجاد مي گوشت ماكيان، تخم مرغ و فراورده

درصورت وجود و  گوشت مرغ افزايش مصرف سرانه ).5(
كنندگان  ت در مصرفبالابودن آلودگي، احتمال بروز مسمومي

 ،در اين ميان ).6( دهد اين ماده غذايي را افزايش مي
ي در هاي طيور، نقش مهم ويژه كشتارگاه ههاي فرآوري ب محل

پرسنل، كردن محيط،  و با آلوده رندگسترش و انتقال آلودگي دا
آمده در  دست ههاي ب صورت ثانويه، لاشه ابزار و لوازم به

 ،ها را آلوده و در نهايت با مصرف اين فرآورده كشتارگاه
ت باكتري، آلودگي به انسان منتقل و بسته به ميزان و حد

گزارش مشترك  ).7( كند شكل مزمن يا حاد بيماري بروز مي
به استناد تحقيقات  ،سازمان خوار و بار و بهداشت ملل متحد

، نوع ماده غذايي و سروتيپنوع متعدد نشان داده است كه 
زايي اين باكتري نقش  در ميزان بيماري ،شرايط ميزبان

دسترسي به اطلاعات صحيح و دقيق  ).8(رد كننده دا تعيين
تواند در  مي ،ها مرغداري مربوط به شيوع سالمونلا در طيور
 آلودگي ميكروبيهاي  يرنظارت هرچه بهتر بر منابع و مس

                                                           
1 subspecies 

را در تدوين و و آنان  ولين مربوطه موردنياز باشدؤبراي مس
هاي كنترلي و پيشگيرانه و در نهايت، كاهش يا  اعمال برنامه

با هدف  ،اين مطالعه .حذف آلودگي به اين باكتري ياري نمايد
 طيور لاشه در سالمونلا هاي سروتيپ شيوع كلي تعيين
  .بيرجند انجام گرفت شهرستان صنعتي هاي كشتارگاه

  
  تحقيقروش 
الي  ماه فرورديناز  ،مقطعي -توصيفي مطالعه اين
. در دانشگاه علوم پزشكي بيرجند انجام گرديد 1391 ماهخرداد

وارد بويلر  ،منظور پركني به ،در خط كشتار، طيور پس از ذبح
گيري  نمونه. شدند ) درجه 60ن آب جوش با دماي بالايمخز(

صورت تصادفي در مدت  هب ،)گذار تخم(گوشتي و مادر از طيور 
 250شده،  گرفته  نمونه 550از مجموع . سه ماه به عمل آمد

نمونه مربوط به  300قبل از بويلر و   نمونه مربوط به مرحله
گيري، در  براي انجام نمونه. بعد از بويلر بوده است  مرحله

از  ،سرنگ   وسيله از نمونه مدفوع به cc1شرايط استريل، 
دار  هاي درپيچ  آوري و به لوله هاي مختلف روده جمع بخش

 براث كننده راپاپورت واسيلياديس غنيمحيط  cc10حاوي 
به  ،ساعت 3له زماني ها با حداكثر فاص لوله. شدتلقيح 

 48گذاري به مدت  و گرم خانهشد درجه منتقل  42انكوباتور 
ه منظور جداسازي پس از انكوباسيون، ب. گرديد ساعت انجام 

با استفاده از  ،ها باكتري سالمونلاي احتمالي موجود در نمونه
اختصاصي  -هاي افتراقي  در محيطكشت ايزوله لوپ استريل، 

انجام و برليانت گرين آگار ) SS agar(شيگلا سالمونلا آگار 
درجه  37 انكوباتورساعت در  24ها به مدت  سپس پليت ،شد 

 ،ها از انكوباتور كردن پليت پس از خارج. ندقرار گرفتگراد  سانتي
هاي مشكوك به سالمونلا كه در محيط شيگلا سالمونلا  نمونه
رنگ با يا بدون نقاط سياه در مركز و  هاي بي داراي كلنير آگا

 رنگ با محيط هايي هم كلني دارايگرين  در محيط برليانت
  ).9( ها جداسازي شدند از ساير نمونهند، بود

سالمونلا   هاي داراي شاخصه ، كلنيتعيين هويت منظور به
، TSI ،SIM ،MR-VPهاي بيوشيميايي  به محيط
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سيترات منتقل و به مدت  سيمون آگار و  آگار، اوره آيرون ليزين
  درجه انكوبه شدند و سپس با مقايسه 37ساعت در دماي  24

بيوشيميايي  ييدأآمده با جداول بيوشيميايي، ت نتايج به دست
بعد از شناسايي بيوشيميايي ). 10( گرفت ري صورت باكت

آزمايش سرمي ا با هآنييد سرولوژيك أتسالمونلا،  هاي جدايه
والان ميكروژن  استفاده از كيت پلي وآگلوتيناسيون روي لام 

 ,Microgen latex agglutinationsalmonella(سالمونلا 
RayAl. UK ( ايجاد آگلوتيناسيون در مدت  .گرفتانجام

 ).11( شد عنوان واكنش مثبت تلقي  به ،دقيقه 2تر از  زمان كم

منظور تعيين  به ،سرولوژيك مثبتهاي  نهايي، نمونه  در مرحله
مركز تحقيقات هاي مونووالان، به  با استفاده از كيت سروتيپ

هاي  سرم تا آزمايش با آنتي فرستاده شدندكرج انيستيتو رازي 
هاي  هاي سرمي سالمونلا وههاي سالمونلا تكرار و گر گروه

هاي  يافتهبراي مقايسه و تحليل  .مورد آزمايش تعيين گردد
آزمون دقيق فيشر و  )18 ويرايش( spssافزار  از نرم ،آماري

)Fisher’s Exact test (استفاده شد.   
  

  ها يافته
هاي  شاخصاز نظر  ،مورد بررسي) نمونه 8(طيور % 45/1

عنوان سالمونلا  به ،وشيمياييآزمايشات بي و كلني مورفولوژي
هاي  بر روي نمونه سروتايپينگنتايج . تعيين هويت شدند

گونه متعلق به  شدههاي جدا سالمونلاكه تمام  نشان دادمثبت 
 ،مثبت  نمونه%) 8/2( 7 .استاينفنتيس  سروتيپانتريكا، 

نمونه مثبت مربوط به بعد  %)3/0( 1و  مربوط به قبل از بويلر
نمونه  6 مثبت مربوط به قبل از بويلر،  نمونه 7 از. از بويلر بود

تنها  و مادر  نمونه متعلق به گله يكگوشتي و   متعلق به گله
مرغ از  7 .بودگوشتي   مربوط به گله ،مثبت بعد از بويلر  نمونه

مرغ از گله مرغان مادر  يكو %) 8/2(گله مرغان گوشتي 
از گله مرغان  %2/57آنان مثبت و  يكشت سالمونلا ،%)4/0(

 ،)مرغ 99(از گله مرغان مادر % 6/39و ) مرغ 143(گوشتي 
ارتباط  ،آزمون دقيق فيشر .آنان منفي بود يكشت سالمونلا

هاي مثبت قبل و بعد از  داري را بين فراواني كشت يمعن

آزمون . )>005/0P(ها در بويلر نشان نداد  قراردادن لاشه
و ميزان شيوع ) مادرگوشتي يا (بين نوع گله  ،دقيق فيشر

  ).=150/0P( دار را نشان نداد يمعنآماري ارتباط  ،آلودگي
  
  بحث

هاي مختلف  با هدف تعيين شيوع سويه ،اين مطالعه
نتايج . باكتري سالمونلا در كشتارگاه صنعتي بيرجند انجام شد

هاي  نمايانگر فراواني اندك آلودگي ،حاصل از اين پژوهش
. هاي خراسان جنوبي است ريسالمونلايي در طيور مرغدا
سالمونلايي   بررسي شيوع آلودگي  عقابي و همكاران در مطالعه

هاي مرغ در كشتارگاه صنعتي و تأثير سردكردن  لاشه
را در وري بر ميزان آن، ميزان آلودگي به اين باكتري   غوطه
 ،زاده همت سالمي و). 12( گزارش كردند %5/57 تهران
اي جداشده از موارد انساني و دامي سالمونلاه معرفي  مطالعه

همراه نگرش اپيدميولوژيك به سالمونلوز را در استان  به
ها  طيور مرغداري  نمونه 2175بر روي  ،بختياريو چهارمحال 

هاي غالب  سويه :مورد مثبت شامل 657انجام دادند كه 
در  ).13( موريوم را گزارش كردند سالمونلا انترايتيديس و تيفي

ي جداشده از ماكيان بومي شمال  شناسايي سالمونلا  مطالعه
چندگانه و  PCRدر  ،سروتايپينگهاي  ايران به روش

در يكي از  ،كه توسط ميرزايي و همكاران يبيوگرام آنتي
شده،  گرفته  نمونه 1125از  ،شد  هاي شمال كشور انجام روستا

گزارش كردند كه به ترتيب %) 4/2(نمونه مثبت  27
  ، سالمونلا%)5/55(سالمونلا انترايتيديس  :غالبهاي  سروتيپ

و سالمونلا %) 8/14(سالمونلا هادار  ،%)2/22( تيفي موريوم
بررسي   عادلي و همكاران، در). 14(بودند  %)4/7(اينفنتيس 

هاي سالمونلا در مدفوع مرغ و بررسي الگوي مقاومت   گونه
سيلين و  دارويي آنها نسبت به تتراسيكلين، آمپي

مورد مثبت  56 شده، نمونه گرفته 1000 در تريموكسازول،كو
  ).15(گزارش كردند %) 6/5(

تواند در مراحل مختلف توليد و پرورش طيور  آلودگي مي
نقل و مراحل مختلف كشتار  و ها، شرايط حمل  در مرغداري
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 ،آمده دست هشيوع ببنابراين با توجه به درصد  ؛)2( ايجاد شود
از نظر  ،شهرستان بيرجندهاي  داريمرغرسد كه  به نظر مي

شده توسط اداره نظارت و  رعايت موازين بهداشتي اعلام
همچنين با  ؛قرار دارد مطلوبيسطح در  ،غذايي بهداشت مواد

سالمونلا اينفنتيس  ،شده يافت سروواريتهتوجه به اينكه تنها 
هاي خراسان  در مرغداريسازي  شرايط ايزوله باشد، احتمالاً مي

از  متنوعهاي  به نحوي بوده است كه انتقال سويه ،جنوبي
زياد بيرجند با  فاصله نسبتاً. ساير شهرها به حداقل رسيده است

تواند به اين  مي ،ديگر شهرهاي داراي صنعت مرغداري كلان
هاي سالمونلايي  تمامي جدايه. ري نمايدثّؤجداسازي كمك م

البته  .اشدتواند نتيجه يك كلون و منبع مشترك ب مي ،حاصله
هاي مثبت  نيازمند انجام ژنوتايپينگ نمونه ،اثبات اين نظريه

  .طلبد است كه تحقيق مستقلي را مي
بررسي "تحت عنوان  رنجبر و همكاراناخير   نتايج مطالعه

 سروتيپهاي باليني سالمونلا انتريكا  تنوع ژنوتيپي سويه
در دست آمده از بيماران به روش ريبوتايپينگ  هاينفنتيس ب
ايزوله متعلق به  26از ميان  نشان داد كه "شهر زنجان

متعلق به سالمونلا  ،%)73(ايزوله  19سالمونلا،  Cسرگروه 
  ).16( اينفنتيس بوده است سروتيپانتريكا 

نشان  در كشورهاي صنعتي گرفته نتايج مطالعات صورت
سالمونلا انتريكا سرووار انترايتيديس و  دهد كه مي

غير  ييهاي سالمونلا عوامل اصلي عفونت از ،موريوم تيفي
با اين وجود، گزارشات  ؛)18 ،17( روند تيفوئيد به شمار مي

 ،ها از جمله مجارستان و استراليا منتشرشده در برخي از كشور
هاي  عفونتحاكي از انتشار بالاي سرووارهاي اينفنتيس در 

 ).20 ،19( باشد هاي اخير نسبت به گذشته مي سالانساني در 
در  2010و همكاران در سال Gal-Morنتايج مطالعات 

شيوع  ،2006دهد كه از سال  فلسطين اشغالي نشان مي
  مطالعه. گهاني افزايش يافته استسرووار اينفنتيس به طور نا

شيوع سرووار اينفنتيس  ،اين گروه نشان داد كه در اين كشور
مورد در سال  7/14به حدود  ،2001مورد در سال  2/1از 

  ).21( رسيده كه افزايشي دوازده برابري داشته است 2009

اين است كه ي مذكور  ها واحد در تمام پژوهش  نكته
. استدر اكثر نقاط دنيا رو به افزايش  ،شيوع سرووار اينفنتيس

در بين كودكان  عمدتاً ،ها در بيمارستان سروتيپشيوع اين 
سمي و  علائم سپتي بزرگسالان نيز گردد و در مشاهده مي

مدت در  همچنين پايداري طولاني؛ )19( كند كشنده ايجاد مي
هاي بارز اين سرووار  از ويژگي ،شرايط محيطي بيمارستاني

انسان به اين   كننده از طرفي بيشترين منبع آلوده ؛)22( است
ويژه گوشت و  استفاده از مواد غذايي آلوده به ،سرووار
شيوع  بنابراين ؛)16( باشد طيور مي  اي آلودهه فرآورده

هاي منطقه  دست سالمونلا اينفنتيس در طيور مرغداري يك
تواند زنگ خطر  مي ،بيرجند در مقايسه با ديگر مناطق ايران

بهداشتي را در طغيان اين سروواريته در اين منطقه به صدا 
شده پس  هاي گرفته هاي مثبت در نمونه كاهش كشت. درآورد

مخزن آب ها در  دادن لاشهقرار( ينگبويلز انجام فرآيند ا
ر اين ثّؤممكن است نقش م ،)درجه 60جوش با دماي بالاي
ها انجام  به منظور تسهيل پركني لاشه عمليات را كه عمدتاً

و كاهش آلودگي سالمونلايي  كشي ميكروبدر  ،شود مي
ثبات گردد براي ا در عين حال پيشنهاد مي. دهد ها نشان  لاشه

هاي بيشتر انجام  تحقيقات ديگري با حجم نمونه ،اين فرضيه
 .گردد

  
  گيري نتيجه

نمايانگر آلودگي اندك سالمونلايي  حاضر،نتايج مطالعه 
همچنين عدم  ؛هاي خراسان جنوبي است در طيور مرغداري

معرف كنترل بهداشتي مطلوب  ،هاي جداشده سروتيپتنوع در 
هاي  بين مرغداريدر ميكروبي  سطح پايين انتقال و احتمالاً

دست سالمونلا اينفنتيس در  شيوع يك. باشد اين استان مي
 .خواني دارد با گسترش جهاني اين سروواريته هم ،ها نمونه

  
  تقدير و تشكر

اين مقاله حاصل طرح تحقيقاتي مصوب در شوراي 
. است 90/33با كد پژوهشي دانشگاه علوم پزشكي بيرجند 
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اساتيد دريغ  بي همكاريدانند از  لازم مينويسندگان برخود 
دكتر  يانآقاشناسي انستيتو رازي،  ارجمند بخش ميكروب

حسن آقاي دكتر نيز  و دكتر رايناك قادري و كيوان تدين

همچنين از  . نمايند قدرداني عسگريپروين خانم  نمايي و
مساعدت مسئولين كشتارگاه صنعتي بيرجند و اداره كل 
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Abstract                   Original Article 
 
 

Prevalence of Salmonella in poultry carcasses serotypes in 
Birjand industrial slaughterhouses 

 
Majid Zare Bidaki1, Afsaneh Tehrani Pour2, Sakineh Dadpour2, Hajar Gholizadeh2 

 

Background and Aim: Salmonellosis is one of the most common digestive diseases in the world. 
Salmonellosis is caused by varieties of salmonella serotypes and there are concerns about the contamination 
of poultry and its products by this microorganism. Given that the carcasses of poultry, as a major source of 
infection with this microorganism, determine the frequency and the rate of this type of bacterial 
contamination, they are considered a criterion in the assessment of the health status of respective poultry 
farms and their potential health hazards to consumers. 
The present study aimed at determining prevalence of salmonella contamination of poultry carcasses in 
Birjand industrial slaughterhouses in 2012. 

Materials and Methods:  Immediately after poultry slaughtering, 550 samples were randomly taken from 
different slaughterhouses. Salmonella spp were isolated from suspected positive cultures .Then, they were 
identified and confirmed by means of biochemical and serological tests. 
Results: Based on the results of bacteriological tests, out of a total of 250 samples taken from the poultry 
slaughtered before putting in boiling water, 8 cases (3.2%) were positive for Salmonella contamination. 
Serotyping results revealed that all isolates belonged to Salmonella infantis serotype. Among a total of 300 
samples taken from the cases after being placed in boiling water, only one sample (0.3%) was positive for 
Salmonella infantis. 

Conclusion: The results indicate that there is a relatively low prevalence of salmonella contamination in the 
poultry farms in the South Khorasan. Furthermore, lack of diversity in salmonella isolates reveals good 
health control and low levels of microbial transmission into poultry farms of this area. The outbreak of 
Salmonella infantis is uniformly consistent with the global spread of this serotype. Differences in the 
frequency of positive samples before and after placing the carcasses in boiling water may reveal the role of 
boiling process in reducing salmonella contamination of slaughtered poultry. 

Key Words: Salmonella, Poultry, Prevalence, Salmonella, Birjand.  
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